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	Служебная информация
Копирование и распространение 
без согласия правообладателя запрещено



	
	Перечень мероприятий по подготовке, организации к проведению дезинсекции

	1.
	Выделить санитарный день или час (не менее 6часов)

	2.
	Информированность персонала объекта о сроках и времени обработки, а также необходимых мерах предосторожности


	3.
	Предварительная влажная уборка всех помещений, подлежащих дезинсекции.Генеральная  уборка  проводится до обработки ,а не после


	4.
	Исправность лестниц, полов, наличие освещения в помещениях, возможность естественного проветривания либо наличие вентиляции с механическим побуждением.


	5.
	Возможность доступа при обработке во все без исключения помещения и строения объекта, на прилегающую территорию, а также к стенам, углам и техническим инженерным вводам. Хранение товаров на полках и подтоварниках.

	6.
	Отсутствие в обрабатываемых   помещениях лиц, не имеющих отношения к дезинсекции


	7.
	 Упаковка бумажных салфеток и ланч-боксов в паронепроницаемые мешки.

	8.
	Санитарный регламент удаления пищевых отходов и остатков пищи из помещений. Содержание в исправном состоянии контейнеров для отходов всех типов, без случаев их переполнения

	9.
	Меры предосторожности по защите продовольственного сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, технологической тары от контакта с инсектицидными препаратами.

	10
	При наличие аквариумов в помещениях, их необходимо герметизировать с помощью паронепроницаемой плёнки, стекла, оборудование  обогащения воды временно отключить.

	11
	Присутствие на объекте ответственного за проведение дезинсекционных работ сотрудника объекта. Наличие у него средств индивидуальной защиты органов дыхания и защитного халата.


	12
	Обеспечить ежемесячное проведение дезинсекции в организации. общественного питания Так как они относятся к объектам, имеющим особое эпидемиологическое значение, дезинсекция в этом случае осуществляется ежемесячно

	13
	[bookmark: _GoBack]Убрать помещения через 6-12 часов после окончания Работ, но не позже чем за 1 часа до использования объекта по назначению. Помещение следует убирать при открытых окнах, форточках или при включенной приточно-вытяжной вентиляции, влажным способом ветошью
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